(t// asthaws Tetachinger

Wirt in Walchshausen

Die Familiengeschichte unseres Hauses reicht naclslieh bis ins Jahr
1645 zurlck, das war kurz nach dem 30-jahrigen KJyie

Das Innviertel (Bezirk Ried im Innkreis, Schardingnd Braunau)
gehorte damals noch zu Bayern. Als einfaches Banleus gefiihrt und
nach einem GrofRbrand im Jahr 1767, der das halberDvernichtete,
erbaute Mathias Straul3 ein neues Holzblockhaus &iallgebaude.

1779 kam das Innviertel zu Osterreich, mit zwisoleitlicher
napoleonischer und bayrischer Besatzung. Seit dend& des Wiener
Kongresses gehort das Innviertel zu Osterreich. B&ute hort und splrt
man noch unsere bayrische Wurzeln.

Nach den politischen und wirtschaftlichen unruhigedeiten des 1. und
2. Weltkrieges, sowie der leidigen Zwischenkriegszgtindete im Jahr
1951 meine Grol3Bmutter Maria Schachinger-Straul3 ljgeen 1902) mit
Unterstutzung der Kellerbrauerei Ried i. I. eine j8niederlassung®.

Im Jahr 1964 erdffneten meine Eltern Fritz und Eliede Schachinger
eine Flaschenbierschank mit Jaus nstation, die schioald als
gemutlicher Treffpunkt in der Umgebung bekannt wued

1970 wurde das alte Bauernhaus (leider) abgetrage an der
gleichen Stelle ein Neubau errichtet.

1987 Uibernahm ich von meinen Eltern das Gasthaus.

Im Laufe der Jahre erfolgten viele Renovierungsarten. 1992 wurde
die Gaststube erneuert, 2001 die Kiche renoviertum Jahr 2003
erfolgte der Ausbau des Restaurants.

Ernst Schachinger, Walchshausen 5, A-4911 Tumeltsharal. 07750 3223, Fax. 07750 3223 4,
website; www.gh-schachinger.abail: info@gh-schachinger.at




Suppen

Leberknddelsuppe

Fritattensuppe
Gulaschsuppe
auptspeisen
Backhend|
mit Kartoffeln und gemischten Salat
Brathend|

mit Pommes frites und gemischten Salat

Cordon bleu
mit Pommes frites, Preiselbeeren und gemischten Salat

Puten Cordon bleu
mit Kartoffeln, Preiselbeeren und gemischten Salat

Wiener Schnitzel (vom Schwein)
mit Kartoffeln, Preiselbeeren und gemischten Salat

Wiener Schnitzel (von der Pute)
mit Kartoffeln, Preiselbeeren und gemischten Salat

Schweinemedaillons
mit Kartoffelkroketten, Pfefferrahmsauce und Gemuse

Mixed Grill

mit Krauterbutter, Pommes frites, Grillsauce und GemUse

Schweinericken Steak
mit Kartoffelrosti, Krauterbutter und Gemuse

Innviertler Speckknddel / Grammelknédel / Bratknddel

mit Sauerkraut

Beilagensalat

—:O'r’ Die I<Ieinen G&is‘l‘,e

Kinderschnitzel mit Pommes frites
Grillwurstel mit Pommes frites

Portion Pommes frites

4[30
4[30

5[50

18,20

16,60

17,20

»]7180

15[90

15[90

18,90

17,90

»]7,60

11[90

4[20

790

l

690
!

400
I
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Zanderfilet
mit Butterkartoffeln und Gemuse 19,80

Gemuseschnitzel
mit Kartoffeln und Sauerrahmdip 11,

Gebackener Emmentaler
mit Kartoffeln und Preiselbeeren 11,20

Fitnessteller

mit gebratenen Putenstreifen 13,%
Salatteller

mit Kirbiskerndl und gebackenen Putenstreifen 14,40
gemischter Salat 4,20

I<Ieine Ge‘r’icl\‘l:e

Berner Wirstel

mit Pommes frites und Salatgarnitur 11,%0
PuBtawurst

mit Pommes frites, Pustakraut und Zwiebeln 11,60
Schinken-Kéase Toast 5,00

Schinken-Kase Toast
mit Salat 7,40

Haustoast — Schinken, Speck, Spiegelei, Salat 12,2

Frankfurter oder Depreziner Wiirstl|
mit Senf, Kren und Semmel 5,0



7U m N achtisch

B’soffner Kapuziner (hausgemacht)
mit Gluhmost

Eispalatschinken

Portion Palatschinken
2 Stlck, mit Marillenmarmelade

Mohr im Hemd

mit Vanilleeis und Schokosauce
Zwetschkenpofese — WeiBbrot mit Powidelmarmelade

Kaiserschmarren
mit Apfelkompott

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren (Heil3e Liebe)
Cup Danemark

Eierlikdrbecher

Eiskaffee

gemischtes Eis mit Schlag

gemischtes Eis ohne Schlag

Kinderbecher

Frichtebecher

Wuf Vorbiestellung gilit s lei uns (ab 6 Personen)

Bradl in der Rein, Grillplatte, Gans'l . . . usw.

5,50

5[70

6,80
6,40
6,80
5[90
4[50
3[90
3[00
6,80
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Innviertler Brettljause

Schinkenplatte
gekochter Schinken mit Kren, Butter und Essiggurkerl

Schweinsbrat’l
mit Gurkerl, Kren und Butter

Gemischte Kaseplatte mit Butter

Sulz in Essig und Ol

Essigwurst
mit Salat und Ei

Essigwurst

Schweizer Wurstsalat

Fleischsalat in Essig und O],
Schinkenstangerl / Kasestangerl

Schinkenbrot / Fleischbrot / Speckbrot mit Kren
Belegtes Brot

Salatplatte
mit Schinken und Ei

Salatplatte klein
mit Schinken und Ei

Griechischer Bauernsalat
mit Knoblauchbrot, Olivendl,Oliven und Schafase

Geback
Hausbrot
Semmel

10,20

10,20

10,20
10,20

740

I

600
I

7 50

!

7 50
!

4[20

660

!

660
!

7[90

11,20

1[80

0,60

1’10



